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CULT 18/0 CAMPONE RSF

02623 POLIERT | 18/0 EDELSTAHL 02012 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

ple CLEVERE WAHE

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR

LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE  PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE  PREIS
(C——> Menilsffel 02623-001-0 200 mm C— Kaffeelsftel 02623-030-0 140 mm (C——> Menilsffel 02012-801-0 200 mm C— Kaffeelsffel 02012-830-0 140 mm
=>—— Menigabel 02623-002-0 200 mm =>—— Kuchengabel 02623-032-0 155 mm =>—— Meniigabel 02012-802-0 195 mm =>—— Kuchengabel  02012-832-0 150 mm
S — m’r‘\g’g‘lfcse” 02623-004-0 210 mm S —— mz:zg‘life' 02012-804-0 208 mm

1 Geschwungene Silhouette 1 Graziler Ubergang
1 2 p 3 1 2 3
e 2 Spitz zulaufende Klingenform 4 2 Wohlgeformte Laffe
’,/'/ 3 Aufwarts gebogene Heftenden

ﬂ 3  Abgerundete Heftenden




00

CHIARO POLIERT CHIARO MATTIERT RSF

02125 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL 02196 MATTIERT | 18/10 EDELSTAHL cLEVERE WAHE:

plE

/)

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ULGRNY LANGE PREIS
(C— Meniilsffel 02125-801-0 205 mm C—=Espressoloffel 02125-847-0 113 mm (C=———> Menilsffel 02196-801-0 205 mm <= Tortenheber 02196-057-0 239 mm
=_——"> Meniigabel 02125-802-0 205 mm C— Suppentassenloffel 02125-849-0 158 mm =>——"5 Meniigabel 02196-802-0 205 mm S—— Zuckerlsffel 02196-058-0 137 mm
<————5 Menimesser, Monobloc 02125-804-0 228 mm ~———— Steakmesser 02125-859-0 227 mm <————5 Menimesser, Monobloc 02196-804-0 228 mm (= salat-/Servierlsfel 02196-093-0 269 mm
<——>— Menimesser, Hohlheft 02125-805-0 228 mm =———— Fleischgabel 02125-050-0 178 mm <——— Meniimesser, Hohlheft 02196-805-0 228 mm
(C—— Dessertloffel 02125-821-0 182 mm .—%:J Saucenloffel 02125-056-0 190 mm C——Kaffeelsffel 02196-830-0 139 mm
=>——— Dessertgabel 02125-822-0 180 mm <= Tortenheber 02125-057-0 239 mm =>— Kuchengabel 02196-832-0 155 mm
aiscse”me“e” Mono- - 2125.824-0 207 mm E——= Zuckerlffel 02125-058-0 137 mm C— Espressolsffel 02196-847-0 113 mm
~———— Dessertmesser, Hohlheft 02125-825-0 207 mm (= Ssdlat-/Servierlsffel 02125-093-0 269 mm (C— Suppentassenlsffel 02196-849-0 158 mm
C—— Kaffeelsffel 02125-830-0 139 mm =——— Fleischgabel 02196-050-0 178 mm
=>—— Kuchengabel 02125-832-0 155mm .—%:J Saucenlsffel 02196-056-0 190 mm
< ——=—=—"> Fischmesser 02125-845-0 219 mm
- 1 Hohe Materialstérke - 1 Hohe Materialstérke

1 2 > 3 1 2 ; 3
e 2 Spitz zulaufende Klingenform e 2 Spitz zulaufende Klingenform
// 3 Abgerundetes “Heft // 3 Abgerundetes “Heft




00

COUNTRY CULT POLIERT RSF

02170 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL 02172 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL cLEVERE WAHE:

plE

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL GULGRNY LANGE PREIS
(— Menilsffel 02170-801-0 200 mm ES—— Zuckerloffel 02170-058-0 135 mm (C— Menilsffel 02172-801-0 200 mm <———— Steakmesser 02172-859-0 227 mm
C— Meniigabel 02170-802-0 200 mm ©:| Salat-/Servierlaffel 02170-093-0 226 mm =>——" Meniigabel 02172-802-0 200 mm =—— Fleischgabel 02172-050-0 190 mm
<———r—— Menimesser, Monobloc 02170-804-0 214 mm @/\: Salatgabel, gr. 02170-096-0 226 mm <————— Meniimesser, Monobloc 02172-804-0 214 mm G<’ Saucenlsffel 02172-056-0 190 mm
C—— Kaffeelsffel 02170-830-0 139 mm (C—— Dessertlsffel 02172-821-0 183 mm <><’ Tortenheber 02172-057-0 224 mm
=>—— Kuchengabel 02170-832-0 155 mm =>—> Dessertgabel 02172-822-0 183 mm = Zuckerlsffel 02172-058-0 135 mm
C— Espressolsffel 02170-847-0 110 mm e peserimessen Mono™ 491728240 200 ram (= Salat-/Servierlsffel ~ 02172:093-0 226 mm
(C——Suppentassenlsffel 02170-849-0 155 mm C—— Kaffeeloffel 02172-830-0 139 mm @:' Salatgabel, gr. 02172-096-0 226 mm
~———— Steakmesser 02170-859-0 227 mm =>—— Kuchengabel 02172-832-0 155 mm
=—— Fleischgabel 02170-050-0 190 mm === Fischmesser 02172-845-0 224 mm
O<’ Saucenlsffel 02170-056-0 190 mm C——Espressoloffel 02172-847-0 110 mm
<\/:\/3 Tortenheber 02170-057-0 224 mm (C—— Suppentassenlsffel 02172-849-0 155 mm

1 Zartes Fadendekor 1 Geschwungene Silhouette
i 2 Verjingende Klingenform

> 3  Abgerundete Heftenden

2 Spitz zulaufende Klingenform

3 Aufwarts gebogene Heftenden




CULT MATTIERT

02208 MATTIERT | 18/10 EDELSTAHL

00

MELODY RSF

plE

02117 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL cLEVERE WAHE:

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS

(C— Menilsffel 02208-801-0 200 mm (———salat-/Servierliffel 02208-093-0 226 mm

= Menigabel 02208-802-0 200 mm €@ >=————Sdlatgabel, gr 02208-096-0 226 mm

<———— Menimesser, Monobloc 02208-804-0 214 mm ~——r—— Steakmesser 02208-159-0 227 mm
C—— Kaffeelsffel 02208-830-0 139 mm
=>—— Kuchengabel 02208-832-0 155 mm
C—— Espressolsffel 02208-847-0 110 mm
(C——Suppentassenlsffel 02208-849-0 155 mm
=——— Fleischgabel 02208-050-0 190 mm
()——"saucenlsffel 02208-056-0 190 mm
< = Tortenheber 02208-057-0 224 mm
S—— Zuckerloffel 02208-058-0 135 mm

. /// 9 1 Geschwungene Silhouette
: 2 Spitz zulaufende Klingenform
// 3 Aufwarts gebogene Heftenden

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL GULGRNY LANGE PREIS
(C— Menilsffel 02117-801-0 202 mm (C—= Suppentassenlsffel 02117-849-0 156 mm
=>——" Meniigabel 02117-802-0 200 mm =—— Fleischgabel 02117-050-0 181 mm
<————— Meniimesser, Monobloc 02117-804-0 216 mm G<’ Saucenlsffel 02117-056-0 187 mm
(C—— Dessertlsffel 02117-821-0 180 mm <><’ Tortenheber 02117-057-0 224 mm
=>—> Dessertgabel 02117-822-0 178 mm = Zuckerlsffel 02117-058-0 135 mm
— Eliscserimesser, Mono- 02117-824-0 193 mm ©:<: Suppenschépfer 02117-068-0 283 mm
C——Kaffeeloffel 02117-830-0 139 mm 0:1 Salat-/Servierloffel 02117-093-0 270 mm
=>—— Kuchengabel 02117-832-0 155 mm © >=—— Sdlatgabel 02117-096-0 270 mm
=>—— Fischgabel 02117-844-0 200 mm
< == Fischmesser 02117-845-0 219 mm
C——Espressoloffel 02117-847-0 114 mm

24/ 1 Betont runde Laffenform
\ 2 Ausgewogene Balance

3 Abgerundete Heftenden




SWING

02181 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

00

BUFFETT-ARTIKEL MELODY SF

02108 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL cLEVERE WAHE:

plE

) o

ARTIKEL ARTIKELNR ~ LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKELNR ~ LANGE PREIS
(C— Menillsffel 02181-801-0 205 mm <)== Tortenheber 02181-057-0 224 mm
=>——" Meniigabel 02181-802-0 203 mm S—— Zuckerloffel 02181-058-0 135 mm

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS

<———— Menimesser, Monobloc 02181-804-0 221 mm C/\: Salat-/Servierlsffel 02181-093-0 225 mm

C—— Kaffeeloffel 02181-830-0 139 mm @: Salatgabel, gr. 02181-096-0 225 mm
=>—— Kuchengabel 02181-832-0 155mm
<——=——— Fischmesser 02181-845-0 223 mm
C— Espressoloffel 02181-847-0 110 mm

(C—= Suppentassenlsffel 02181-849-0 155 mm

~————> Steakmesser 02181-859-0 226 mm

=>———— Fleischgabel 02181-050-0 190 mm

[><:’ Saucenlsffel 02181-056-0 190 mm

— 1 Lange Zinken
1 2 3 .
2  Graziler Ubergang
/ 3  Abgerundete Heftenden

= ———— Limonadenloffel 02108-046-0 210 mm ~_— % Zuckerzange 02108-859-0 100 mm
p' > Saucenloffel 02108-056-0 187 mm =““—-:":0/: Gebdickschere 02108-864-0 180 mm
= Salat/Servierlsfel 02108-093-0 248 mm %‘“_'_‘:-‘ Spaghettizange 02108-882-0 277 mm
-~ Salatgabel, ki. 02108-096-0 248 mm Q"="—=-l Salatzange 02108-883-0 237 mm
.~ Kuchenmesser 02108-117-0 170 mm = —=— Llatte Macchiato Loffel  02108-895-0 215 mm
T Sdlatlsffel, gr. 02108-173-0 320 mm "~ Servierer, flach 02108-899-0 245 mm
=»—— Steakgabel 02108-180-0 195 mm
— 7 Steakmesser 02108-159-0 213 mm
- w——= Tortenmesser 02108-803-0 280 mm
€/~ Honigloffel 02108-817-0 142 mm
=~ Trink-/Ruhrlsffel 02108-840-0 200 mm

*Einkaufspreis Gastronomie zzgl. gesetzlicher MwSt.




ZWILLING
J.AHENCKELS

.
-

STILVOLLE LEIDENSCHAFT

Entscheidend fiir eine stilvoll gedeckte Tafel ist das richtige  besonderen Erlebnis. ,Passion for the best.” Das ist ein
Besteck, bei dem alle Details durchdacht sind. Denn qua-  Anspruch, der ZWILLING J.A. HENCKELS seit Gber 285
litativ hochwertiges Besteck von ZWILLING weckt Leiden-  Jahren mit seinen Kunden verbindet.

schaft und macht jeden gesellschaftlichen Anlass zu einem



BELA

07143 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

GREENWICH

07033 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

ZWILLING
J.AHENCKELS
ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL GULGRNY LANGE PREIS

(C=—> Menilsffel 07143-801-0 205 mm < )= Tortenheber 07143-057-0 215 mm (C=———> Menilsffel 07033-801-0 202 mm <)== Tortenheber 07033-057-0 245 mm

=>——" Meniigabel 07143-802-0 205 mm ©><1 Suppenschopfer 07143-068-0 300 mm =>——" Meniigabel 07033-802-0 202 mm S—— Zuckerloffel 07033-058-0 134 mm

<———— Menimesser, Monobloc 07143-804-0 228 mm IS Salatbesteck XL 07143-296-0 225 mm <———— Meniimesser, Monobloc 07033-804-0 224 mm (= Servierloftel 07033-093-0 232 mm

(C———=——Llatte Macchiatto Loffel 07143-814-0 208 mm C—— Kaffeelsffel 07033-830-0 134 mm @:' Salatgabel 07033-096-0 232 mm
C——Kaffeelsffel 07143-830-0 147 mm =>——> Bistrogabel 07033-831-0 160 mm
=>—> Kuchengabel 07143-832-0 160 mm <——>—> Bistromesser, Monobloc 07033-833-0 175 mm
C— Espressoloffel 07143-847-0 108 mm C—=Espressoloffel 07033-847-0 110 mm
=>——— Fleischgabel 07143-050-0 178 mm (C—= Suppen-/Sahneléffel  07033-049-0 160 mm
O<x Saucenloffel 07143-056-0 187 mm =——— Fleischgabel 07033-050-0 185 mm
[\F’ Saucenlsffel 07033-056-0 187 mm

1 // 2 3 1 Schmale Silhouette . / 1 Schmale Silhouette
2  Elegante Klingenform 2 Hohe Materialstérke

3 Dezent gebogenes, natiirliches Stielende

)
\

3 Dezent gebogenes, natiirliches Stielende



JESSICA KING DIESE BESTECKE SIND DIE PERFEKTE ERGANZUNG ZUR SERIE ZWILLING DINNER.

02757 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL 07041 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL LN
J.AHENCKELS
ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS
(C— Menilsffel 02757-826-0 195 mm <——r— Steakmesser 02757-810-0 222 mm (C=—= Menilsffel 07041-801-0 205 mm <= Couvertmesser 07041-048-0 170 mm
=>——" Menigabel 02757-821-0 196 mm = Fleischgabel klein 02757-161-0 184 mm =>——1 Menigabel 07041-802-0 205 mm C——=Kaffeelsffel 07041-830-0 144 mm
. . Menimesser,
<———r—— Menimesser, Monobloc 02757-878-0 215 mm O<l Saucenlsffel 02757-346-0 176 mm S ——) 07041-805-0 226 mm =>—— Kuchengabel 07041-832-0 160 mm
Monobloc
(C— Dessertlffel 02757-846-0 184 mm </\:<3 Tortenheber 02757-429-0 230 mm (C—— Dessertlsffel 07041-021-0 181 mm ~——r——> Steakmesser 07041-120-0 226 mm
=>——> Dessertgabel 02757-841-0 185 mm (OZC Suppenschopfer 02757-326-0 280 mm =>———Dessertgabel 07041-022-0 181 mm
—————> Dessertmesser, Monobloc 02757-879-0 195 mm O: Salat-/Kompottloffel 02757-406-0 198 mm ——ee 'I\DAeos:ELtF;:sser, 07041-024-0 204 mm
C——Kaffeelsffel 02757-886-0 139 mm 0 >=———Salatgabel 02757-401-0 198 mm
=—— Kuchengabel 02757-861-0 138 mm
=>—— Fischgabel 02757-801-0 178 mm
< ——=——— Fischmesser 02757-808-0 203 mm
C——=Espressoloffel 02757-816-0 110 mm

uf / 1 Wohlgeformtes Gabelschiff 1 Klares, schlichtes Design
1 2 3 1 [ 2 3
= ) 2  Elegante Klingenform 2 Nach oben gewdlbte Stiele
; = 3 angedeutetes Fadendekor A B 3 Vollsténdig poliert mit abgerundeten Kanten




MAYFIELD

07147 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

METEO

07006 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

ZWILLING
J.AHENCKELS

ARTIKEL ULGRNY LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS

(C—> Meniilsffel 07147-801-0 208 mm (= Suppen-/Schnelsffel ~ 07147-849-0 190 mm

=>——" Menigabel 07147-802-0 208 mm =———Fleischgabel 07147-050-0 190 mm

<————— Menimesser, Hohlheft 07147-805-0 242 mm O< Saucenlsffel 07147-056-0 192 mm

(C—— Dessertlsffel 07147-821-0 156 mm </\< Tortenheber 07147-057-0 245 mm

=>—> Dessertgabel 07147-822-0 156 mm CS=—— Zuckerlsffel 07147-058-0 135 mm

— EEESIEZFT essen 07147-824-0 215 mm ©>< Suppenschopfer 07147-068-0 260 mm

< Couvertmesser 07147-818-0 169 mm (=———Servierloftel 07147-093-0 253 mm

< ——=——— Fischmesser 07147-845-0 187 mm @/\: Salatgabel 07147-096-0 252 mm
C—— Kaffeeloffel 07147-830-0 140 mm
=>—— Kuchengabel 07147-832-0 160 mm
C——Espressoloffel 07147-847-0  115mm

/ 1 Traditionelle Form
2 3 -
2 Klassische Spatenform

3 Stilvoller Facettenverlauf

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS
(C—> Meniilsffel 07006-801-0 211 mm =>—— Kuchengabel 07006-832-0 160 mm
=_——" Meniigabel 07006-802-0 209 mm C—Espressoloffel 07006-847-0 116 mm
<——— Menimesser, Hohlheft 07006-805-0 237 mm (C— Suppen-/Sahnelsffel  07006-049-0 158 mm
(C——— Desertloffel 07006-121-0 188 mm =—— Fleischgabel 07006-050-0 191 mm
=>——> Desserfgabel 07006-122-0 188 mm C%G Saucenlsffel 07006-056-0 194 mm
e [eeriesser 07006-125-0 214 mm < —— Tortenheber 07006-057-0 246 mm
~——— Couvertmesser 07006-078-0 178 mm & Zuckerlsffel 07006-058-0 156 mm
<= Fischmesser 07006-108-0 209 mm ©<1 Suppenschopfer 07006-068-0 280 mm
~————> Steakmesser 07006-120-0 237 mm C/\:' Servierloffel 07006-093-0 250 mm
C—— Kaffeelsffel 07006-830-0 141 mm 6 >=—— Salatgabel 07006-096-0 250 mm

"7

1 Klare Linienfihrung

2 Sanfter Ubergang vom grazilen Schiff zum markanten Stiel

3  Abgeschrégte Heftenden



MINIMALE

07022 MATTIERT | 18/10 EDELSTAHL

ZWILLING
J.AHENCKELS

¥
/ )
ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS
(— Menilsffel 07022-801-0 204 mm E—— Zuckerloffel 07022-058-0 134 mm
=>—— Menigabel 07022-802-0 204 mm G<J Suppenschépfer 07022-068-0 267 mm
<———— Menimesser, Monobloc 07022-804-0 227 mm C>:l Servierlsffel 07022-093-0 255 mm
C—— Kaffeeloffel 07022-830-0 140 mm @:' Salatgabel 07022-096-0 255 mm
=>—— Kuchengabel 07022-832-0 160 mm
C——=Espressoloffel 07022-847-0 114 mm

(C——Suppen-Sahnelsffel 07022-849-0 190 mm

=——— Fleischgabel 07022-050-0 190 mm
()——"saucenlsffel 07022:056-0 190 mm
< = Tortenheber 07022-057-0 244 mm

MINIMALE

1 Klares, schlichtes Design Klare Ubergdnge, weiche Konturen und sanfte Handhabung - MINIMALE besticht

2 Nedv oo gzl Skl durch seine puristische Linienfilhrung und harmonische Ausstrahlung.

&

3 Vollstéindig poliert mit abgerundeten Kanten



SOHO

07031 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

BUFFETT-ARTIKEL JESSICA

02757 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

ZWILLING
J.AHENCKELS

ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS

(C— Menillsffel 07031-801-0 202 mm <= Tortenheber 07031-057-0 245 mm

=>——" Meniigabel 07031-802-0 202 mm ES=—— Zuckerlsffel 07031-058-0 134 mm

<————— Menimesser, Monobloc 07031-804-0 224 mm <>:l Servierlsffel 07031-093-0 232 mm

C—— Kaffeelsffel 07031-830-0 134 mm @:' Sclcligdbe| 07031-096-0 232 mm
=>——> Bistrogabel 07031-831-0 160 mm
<—————> Bistromesser, Monobloc 07031-833-0 175 mm
C— Espressoloffel 07031-847-0 110 mm
(C—= Suppen-/Sahneléffel  07031-049-0 160 mm
=—— Fleischgabel 07031-050-0 185 mm
O<’ Saucenlsffel 07031-056-0 187 mm

£

1

2 Betont sanfter Verlauf vom Griff zur Klinge

Ergonomisch sanfte, mundgerechte Laffe

3 Absolut gerade Linienfiihrung

ARTIKEL ARTIKELNR ~ LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKELNR ~ LANGE PREIS
C—= Spaghettibesteck 02757-170-0 199 mm <= Tortenheber 02757-429-0 230 mm
=
0:' Servierloffel 02757-366-0 220 mm (C——Suppenschopfer 02757-326-0 280 mm
© >=——— Salatgabel, gr. 02757-402-0 280 mm (= Ssdlat-/Kompottloffel ~ 02757-406-0 198 mm
(= salatlsffel, gr. 02757-407-0 280 mm © >=—— Sdlatgabel 02757-401-0 198 mm
=-——— Fleischgabel, klein 02757-161-0 184 mm
O<3 Saucenloffel 02757-346-0 176 mm




ZWILLING DINNER

07150 POLIERT | 18/10 EDELSTAHL

ZWILLING
J.AHENCKELS

DIESE BESTECKE SIND DIE PERFEKTE ERGANZUNG ZUR SERIE ZWILLING KING.

ARTIKEL LGNS LANGE PREIS ARTIKEL ARTIKEL NR LANGE PREIS
- Tortenheber 07150-057-0 210 mm e Eis-/Gurkenzange 07150-184-0 160 mm
= Zuckerloffel 07150-058-0 142 mm : 2 tlg. Fischset 07150-244-0 218 mm
= Zuckerzange 07150-059-0 100 mm ——— 6 Esspressoloffel 07150-247-0 114 mm
": Suppenschopfer 07150-068-0 185 mm . 2Hlg. Steakset 07150-259-0 226 mm
2 Fleischgabeln 07150-161-0 172 mm : Salatbesteck 07150-296-0 248 mm
e 2 tlg. Spaghettiset 07150-170-0 196 mm = ~ 6 Longdrinklsffel 07150-313-0 210 mm
ON— Honigloffel 07150-175-0 142 mm T =—— 6 Latte-M. Loffel 07150-314-0 214 mm
%:f’ ~— " Spaghettizange 07150-182-0 240 mm = 6 Kaffeeloffel 07150-325-0 144 mm
@v ~—  Salatzange 07150-183-0 240 mm ~—— 6 Kuchengabeln 07150-330-0 160 mm
L Kdsemesser 07150-290-0 230 mm L~ 6 Suppenlsffel 07150-349-0 165 mm

=, 24lg. Pizzabesteck  07150-292-0 220 mm I\/\ E | EO

METEO trumpft durch seine selbstbewusste GroBziigigkeit im Umgang mit dem Material.

Die flachen Vorderteile gehen mit sanftem Schwung in die markanten Stiele tber.

Die abgeschragten Heftenden verleihen dem Besteck eine stilvolle Eleganz.




KINDERBESTECKE

BINO | 4TLG.

GRIMM S FAIRY TALES | 4-TLG.

KINDERBESTECKE

DSCHUNGEL | 4-TLG.

PRINZESSIN EMILIE | 4-TLG.

ARTIKEL NR.  07009-210-0 PREIS ARTIKELNR.  07010-210-0 PREIS
ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE
O<J Kinderloffel 168 mm | <————> Kindermesser 182 mm O<J Kinderlsffel 142 mm | <————> Kindermesser 175 mm

ZWILLING
J.A.HENCKELS
ARTIKEL NR.  07135-210-0 PREIS ARTIKEL NR.  07136-210-0 PREIS
ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE
(= Kinderlsffel 155 mm | <—=———"Kindermesser 170 mm (= Kinderlsffel 155mm | <————> Kindermesser 170 mm

=>—— Kindergabel 169 mm

(C—=—Kleiner Lsffel 130 mm

=>—— Kindergabel 155mm

(C—=Kleiner Lsffel 125 mm

=>—— Kindergabel 155mm

(C——=—Keiner Lsffel 125 mm

=>—— Kindergabel 155mm

(C—=—Keiner Lsffel 125 mm

FILOU | 4-TLG.

TEDDY | 4-TLG.

RITTER ECKBERT | 4-TLG.

HELLO KITTY | 4-TLG.

ARTIKEL NR.  07011-210-0 PREIS ARTIKEL NR.  07012-210-0 PREIS
ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE
(=5 Kinderlsffel 155mm| <——=——> Kindermesser 170 mm (C——> Kinderlffel 147 mm | <——=——2 Kindermesser 175 mm

ARTIKEL NR.  07132-210-0 PREIS ARTIKEL NR.  07133-210-0 PREIS
ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE ARTIKEL LANGE
(= Kinderlsffel 155 mm | <——=>——="Kindermesser 170 mm (= Kinderlsffel 155mm | <——=——2 Kindermesser 170 mm

=>—— Kindergabel 155mm

(== Kkleiner Lsffel 135 mm

=>—— Kindergabel 147 mm

(== Kkleiner Lsffel 127 mm

=>—— Kindergabel 155 mm

(C=——=——Kkleiner Lsffel 125 mm

=>—— Kindergabel 155mm

(== Kkleiner Lsffel 125 mm

PILA | 4-TILG.

07131-210-0

ARTIKEL NR.

ARTIKEL LANGE

PREIS

ARTIKEL LANGE

(= Kinderlsffel

155 mm

<———— Kindermesser 170 mm

=>—— Kindergabel 155 mm

(C——==Kleiner Lsffel 125 mm




INDIVIDUALISIERUNGEN | MATERIAL

Wir stempeln, lasern und &tzen nach lhren Wiinschen. Dazu
unterbreiten wir lhnen germe ein Angebot. Eine Wiederverwertung von
Stempeln und Vorlagen ist maglich. Wir behalten uns eine Mehr- oder

Minderlieferung von 10% vor.

STEMPELUNGEN

Bestecke eignen sich ab gréfieren LosgréBen fir Stempelungen. Ein
entsprechendes Angebot kénnen wir lhnen nach Vorlage des Logos
und/oder Textes und nach Definition der benétigten Artikel und
Stickzahlen unterbreiten. Die Vorlage ist hier fir die Berechnung der

Werkzeugkosten besonders wichtig.

LASERGRAVUREN UND -BESCHRIFTUNGEN

Diese Technologie bringt erfahrungsgeméf die exaktesten und
dauerhaftesten Ergebnisse der Kennzeichnung. Nur das Beste fir |hr
Logo! Umsetzbarkeit und Preise fir Laserbeschriftungen kénnen nach
Vorlage von Logo oder Text, Angabe des Artikels und der Stiickzahl
genannt werden.

ATZUNGEN

Fir alle metallischen Untergrinde wie Messerklingen oder die Griffe
von Bestecken ist eine Atzung die ideale Art der Werbeanbringung. Sie
ist abrieb- und kratzfest.

Mindestauflage: 50 Stijck

Alle Gastronomiebestecke aus dem Hause ZWILLING J.A. HENCKELS
werden aus bewdhrtem, hochwertigen Material gefertigt. Je nach
Einsatzgebiet und Besteck biefen wir die optimalen Werkstoffe in 18/0
Chromstahl oder 18/10 Edelstahl. Unsere Monoblocmesser werden

aus hochwertigem Klingenstahl hergestellt.

18/0 CHROMSTAHL

Besteckteile aus 18/0 Chromstahl sind besonders fir die
GroBgastronomie geeignet. Dieser Stahl ist GuBerst widerstandsféhig,
bietet ein aftrakfives Preis-Leistungs-Verhdlinis und ist fir die automatische

Sorfierung ber Magnetbander geeignet.

18/10 EDELSTAHL

Ist das ideale Material fir hochwertige Bestecke, die sich durch
besonders lange Lebensdauer und unkomplizierte Handhabung
auszeichnen. Durch seine auBergewshnliche Korrosionsbesténdigkeit,
den Glanz und seine hervorragenden Reinigungseigenschaften erfillt
18/10 Edelstahl alle Anforderungen der modernen Gastronomie.
18/10 Edelstahl ist ein ausgesprochen robustes Material: resistent
gegen Sduren aus Speisen und Reinigungsmitteln.18/10 Edelstahl ist
spilmaschinengeeignet.

00

RSF B

ZWILLING
J.AHENCKELS

PFLEGETIPPS

TIPPS UND TRICKS ZUR PFLEGE VON BESTECK

. Feinfilter in den Wasserzulauf Ihrer Spilmaschine einbauen.

. Keine rostenden Teile in der Maschine spiilen.

. Verschmutzte Besteckteile vor dem Spiilen in klarem, warmen Wasser einweichen.

. Besteck méglichst stehend in den Besteckkorb einrdumen. Bei der Benutzung von Kleinteilen den Korb nicht iiberladen.
. Zusammenhaftende Besteckteile vor dem Spiilen trennen.

. Messer beim Spilen von anderen Besteckteilen trennen.

. Messer mit der Klinge nach oben stehend spiilen.

O N O~ O N WON —

. Léffel und Gabeln unsortiert spilen.

9. Méglichst Flissigreiniger verwenden - wenn Pulverreiniger, dann niemals direkt Gber das Besteck streuen.
10. Unter- wie Uberdosierung des Reinigers vermeiden.

11. Keine sauren Reiniger verwenden.

12. Besteck nicht polieren, sondern nachspilen.

ERKLARUNG ZU 1 UND 2:

Ein Feinfilter im Wasserzulauf Ihrer Spilmaschine verhindert, dass Rostpartikel aus den Leitungen in die Spiillauge
gelangen und Fremdrost an lhren Bestecken verursachen. Auch Spiilkérbe sollten regelméBig auf Roststellen Gberprisft
werden. Vorsicht mit Metalltopfkratzern - Verwendung vermeiden.

ERKLARUNG ZU 3:

Je lainger benutztes Besteck trocken in verschmutztem Zustand gelagert wird, desto stérker kann die Schadigung durch
Speisereste (Beliftungskorrosion) ausfallen und desto schwieriger ist die Reinigung (Antrocknung).

ERKLARUNG ZU 4:

Wasser muss die Besteckteile von oben und unten erreichen kénnen, damit eine optimale Reinigung gewdhrleistet ist. In
Besteckkérben kénnen die Besteckteile stehend gespiilt werden.

ERKLARUNG ZU 12:

Polieren mit Mehrzwecktiichern ist nicht hygienisch. Durch den Kontakt mit dem Mehrzwecktuch wird das Besteck erneut
verschmutzt.

SPULTECHNIK

Gewerbliche Geschirrspilmaschinen, z.B. von Winterhalter, sind zur Reinigung der Besteckteile geeignet. Nachpolieren
ist bei Einsatz einer Winterhalter Besteckspilmaschine Uberflissig. Darin werden die Bestecke mit heilem (85 Grad)
Wasser nachgespiilt und trocknen fleckenfrei ab. Bei relativ geringen Spilaufkommen kénnen die Besteckteile auch in
Glaserspilmaschinen mit entsprechender Wasseraufbereitung nachgespilt werden.

WASSERAUFBEREITUNG
Damit das Besteck fleckenfrei trocknet, muss das Wasser frei von Mineralien und Salzen sein. Die optimale Methode der
Wasseraufbereitung héngt ab von der Situation am Ort.

WASSER

Bei sehr hohem Chloridgehalt (hdher als Trinkwasserverordnung genehmigt) Ihres Leitungswassers wird die Oberfléiche der
Bestecke angegriffen. In diesem Fall ist Vollentsalzung (Wasseraufbereitung) zu empfehlen. Sie reduziert den Chloridgehalt
des Wassers.

VORSICHT
Magnetabnehmer (GroBkiichen, GV) kénnen die Oberfléiche (Schutzschicht) der Besteckteile zerstéren.




BAD O RF Bestellsche(l?:);

Bhandel fiir Ga

Sehr geehrter Kunde,

FaxNr.0227 - 888 108 -20

fur Bestellungen aus unserem umfangreichen Sortiment verwenden Sie bitte diesen Vordruck (einfach
kopieren und faxen). Natirlich sind wir auch telefonisch, per E-Mail und im Internet fiir Sie da!

Absender:

Firma/Abt.:

Herr/Frau:

Strafe:

PLZ/Ort:

O Lieferung*

Seite | Bestell-Nr.

O Abholung*

Stlick

Bezeichnung

Kd.-Nr.: O Neukunde

Tel.:

Fax:

E-Mail

Stlickpreis | Gesamtpreis

Datum

*Alle Preise in Euro zuzliglich der gesetzlich

Rechtsverbindliche Unterschrift

Stempel

Mehrwertsteuer. Lieferung erfolgt ab Lager zuztiglich Frachtkosten oder durch Abholung in

unseren Verkaufsraumen Koln nach Absprache. Sie erhalten die Ware zu den derzeit giiltigen Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

ALLGEMEINE VERKAUFSBEDINGUNGEN

§ 1 - Allgemeines - Geltungsbereich

(1) Unsere Verkaufsbedingungen gelten ausschlielich fiir alle gegenwartigen u. zukiinftigen Geschéaftsbeziehungen;
entgegenstehende oder von unseren Verkaufsbedingungen abweichende Bedingungen des Kunden erkennen wir
nicht an, es sei denn, wir hatten ausdricklich ihrer Geltung zugestimmt. Unsere Verkaufsbedingungen gelten auch,
wenn wir in Kenntnis entgegenstehender oder abweichender Einkaufsbedingungen des Kunden die Lieferung an den
Kunden vorbehaltlos ausfiihren.

(2) Alle Vereinbarungen, die zwischen uns u. dem Kunden zwecks Ausfiihrung dieses Vertrages getroffen werden, sind
in diesem Vertrag schriftlich niederzulegen.

(3) Verbraucher im Sinne der Geschaftsbedingungen sind natiirliche Personen, die das Rechtsgeschéft zu einem Zweck
abschlieBen, der weder ihrer gewerblichen noch ihrer selbstédndigen beruflichen Tétigkeit zugerechnet werden kann.
(4) Unternehmer, im Sinne der Geschéftsbedingungen, ist eine natiirliche oder juristische Person oder rechtsfahige
Personengesellschaft, die bei Abschluss des Rechtsgeschafts in Ausiibung ihrer gewerblichen oder selbstandigen
beruflichen Tétigkeit handelt.

(5) Kunde, im Sinne der Geschaftsbedingungen, ist sowohl Verbraucher als auch Unternehmer.

§ 2 - Angebot - Angebotsunterlagen

(1) Ist die Bestellung als Angebot gemaB § 145 BGB zu qualifizieren, so kdnnen wir dieses innerhalb von 4 Wochen
annehmen. Die Annahme kann schriftlich oder durch Auslieferung der Ware an den Kunden erklért werden.

(2) Unser Angebot ist freibleibend, sofern sich aus der Auftragsbestatigung nichts anderes ergibt.

(3) An Abbildungen, Zeichnungen, Kalkulationen u. sonstigen Unterlagen behalten wir uns Eigentums- u. Urheber-
rechte vor. Dies gilt auch fiir solche schriftlichen Unterlagen, die als,vertraulich” bezeichnet sind. Vor ihrer Weitergabe
an Dritte bedarf der Kunde unserer ausdriicklichen schriftlichen Zustimmung.

(4) Angaben in Katalogen, Zeichnungen u. Beschreibungen sowie Leistungs-, MaB3-, Gewichts-, u. Farbangaben sind
nur anndhernd maBgebend, soweit diese nicht Gegenstand eines verbindlichen Angebotes sind. Dariiber hinaus be-
halten wir uns vom Hersteller vorgenommene Konstruktions- u. Forménderungen sowie Verbesserungen des Liefer-
gegenstandes wihrend der Lieferzeit vor, wenn diese Anderungen fiir den Kunden zumutbar sind. Abweichungen in
MaB, Inhalt, Gewicht u. Farbténen sind im Rahmen des Handelstblichen gestattet.

§ 3 - Preise - Zahlungsbedingungen

(1) Sofern sich aus der Auftragsbestatigung nichts anderes ergibt, gelten unsere Preise ,ab Werk", ausschlieBlich Ver-
packung, diese wird gesondert in Rechnung gestellt. Installations- u. Montagekosten sind nur im Falle gesonderter
Vereinbarung im Preis enthalten.

(2) Wir behalten uns das Recht vor, unsere Preise entsprechend zu andern, wenn nach Abschluss des Vertrages Kosten-
senkungen oder -erh6hungen, insbesondere aufgrund von Tarifabschliissen oder Materialpreisanderungen eintreten.
(3) Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist nicht in unseren Preisen eingeschlossen. Sie wird am Tag der Rechnungsstel-
lung in gesetzlicher Hohe gesondert ausgewiesen.

(4) Skontoabzug bedarf besonderer schriftlicher Vereinbarung.

(5) Sofern sich aus der Auftragsbestatigung nichts anderes ergibt, ist der Kaufpreis netto bei Rechnungserhalt féllig.
Kommt ein Unternehmer in Zahlungsverzug, so sind wir berechtigt, Verzugszinsen in Hohe von 9,5% tiber dem je-
weiligen Basiszinssatz p.a. zu fordern. Bei einem Verbraucher betragen die Verzugszinsen 5% tber dem jeweiligen
Basiszinssatz p.a.. Falls wir in der Lage sind, einen héheren Verzugsschaden nachzuweisen, sind wir berechtigt, diesen
geltend zu machen.

(6) Sollten wir zur Riicknahme der benutzten Geréte verpflichtet oder berechtigt sein, stehen uns folgende pauscha-
lierte Anspriiche als Mindestsummen fiir die Benutzung und der Wertminderung der gelieferten Ware zu:

Fiir die Benutzung und Wertminderung bei Riicknahme wahrend des ersten halben Jahres nach Lieferung / Abnahme
33% des Bestellpreises, wéhrend des zweiten halben Jahres nach

Lieferung / Abnahme 40% des Bestellpreises, wahrend des dritten und fiir jedes weitere angefangene Halbjahr weitere
5% des Bestellpreises. Dem Kunden bleibt das Recht vorbehalten, nachzuweisen, dass uns durch die Riicknahme kein
oder ein wesentlich geringerer Schaden entstanden ist. Uns bleibt das Recht vorbehalten, nachzuweisen, dass der
uns flr Benutzung und Wertminderung entstandene Schaden hoher ist. Bei der Schadensbestimmung sind Alter und
Zustand des Gerates und dessen Wiederverwertbarkeit zu berticksichtigen.

(7) Aufrechnungsrechte stehen dem Kunden nur zu, wenn seine Gegenanspriiche rechtskréftig festgestellt, unbestrit-
ten oder von uns anerkannt sind. Zurlickbehaltungsrechte kdnnen nur geltend gemacht werden, wenn der Gegenan-
spruch auf dem selben Vertragsverhaltnis beruht und von uns unbestritten ist.

(8) Sollte der Kunde wéhrend eines Serviceeinsatzes die Erstellung eines Kostenvoranschlages beauftragen, hat er
die Kosten, die fur die Anfahrt und Abfahrt entstehen, einschlieBlich der hierfiir erforderlichen Arbeitszeit, zu tragen.
Sonstige Kosten entstehen fir die Erstellung eines Kostenvoranschlages nicht.

§ 4 - Lieferzeit

(1) Der Beginn der von uns angegebenen Lieferzeit setzt die Abklarung aller technischen Fragen und Einigkeit tiber
alle Bedingungen des Geschéfts voraus.

(2) Die Einhaltung der Lieferverpflichtung setzt die rechtzeitige u. ordnungsgemaBe Erfiillung der Verpflichtungen
des Kunden voraus, insbesondere die vollstandige Beibringung der vom Kunden beizubringenden Unterlagen u. den
Eingang einer eventuell vereinbarten Anzahlung. Die Einrede des nichterfiillten Vertrages bleibt vorbehalten.

(3) Kommt der Kunde in Annahmeverzug oder verletzt er sonstige Mitwirkungspflichten, sind wir berechtigt, den uns
insoweit entstehenden Schaden, inkl. etwaiger Mehraufwendungen, ersetzt zu verlangen. Weitergehende Anspriiche
bleiben vorbehalten.

(4) Sofern die Voraussetzungen von Abs. (3) vorliegen, geht die Gefahr eines zufélligen Untergangs oder einer zufél-
ligen Verschlechterung der Kaufsache zu dem Zeitpunkt auf den Kunden tiber, zu dem er in Annahme- oder Schuld-
nerverzug geraten ist.

(5) Mit Beginn der vereinbarten Lieferzeit sind wir zur Lieferung berechtigt. Kann oder will der Kunde die Ware zu
diesem Zeitpunkt trotz unseres Angebotes nicht abnehmen, steht uns das Recht zu, die Ware bei uns einzulagern u.
zur sofortigen Zahlung zu berechnen. Samtliche durch diese MaBnahme oder anderweitig durch den Annahmeverzug
entstehenden Mehrkosten kénnen gesondert in Rechnung gestellt werden.

(6) Bei Nichtdurchfiihrung des Auftrages aus vom Kunden zu vertretenden Griinden gelten 25% der Auftragssumme
als Schadensersatz vereinbart. Dem Kunden bleibt das Recht vorbehalten nachzuweisen, dass uns durch die Nicht-
durchfiihrung kein oder ein wesentlich geringerer Schaden entstanden ist. Der Schadensersatz ist zur sofortigen Zah-
lung féllig. Die Geltendmachung eines weitergehenden Schadens ist hierdurch nicht ausgeschlossen.

(7) Liefer- u. Leistungsstérungen aufgrund hoherer Gewalt u. von unvorhergesehenen Ereignissen, die von uns nicht
zu vertreten sind u. uns die Lieferung wesentlich erschweren oder unmaéglich machen, insbesondere Streiks, Aus-
sperrung, Betriebsstorung, behérdliche MaBnahmen, Verspétung in der Anlieferung von Zubeharteilen usw., auch
wenn sie bei unseren Lieferanten oder Unterlieferanten eintreten, berechtigen uns auch bei verbindlich vereinbarten
Lieferfristen zu einer Lieferzeitverldngerung um bis zu 8 Wochen.

(8) Wenn die Behinderung langer als 3 Monate dauert, ist der Kunde nach angemessener Nachfristsetzung berechtigt,
vom Vertrag zuriickzutreten.

(9) Sofern wir uns im Lieferverzug befinden, hat der Kunde Anspruch auf Ersatz des Verzugsschadens in Hohe von
maximal 10% des Rechnungswertes der im Verzug befindlichen Lieferung / Leistung.

Dariiber hinausgehende Anspriiche sind ausgeschlossen, es sei denn der Verzug beruht zumindest auf unserer gro-
ben Fahrléssigkeit. Das Recht des Kunden, im Falle des bestehenden Verzuges, nach fruchtlosem Ablauf einer gesetz-
ten Nachfrist mit Ablehnungsandrohung vom Vertrag zuriickzutreten, bleibt unberiihrt. Soweit zwischen den Parteien
ein kaufménnisches Fixgeschaft vereinbart ist, gelten die Abs. (7), (8) u. (9) nicht.

(10) Teillieferungen sind im Rahmen des Zumutbaren zuldssig u. zu den vereinbarten Zahlungsbedingungen abzu-
rechnen.

§5 - Montage

(1) Bei Beginn der Montage mussen alle Bauarbeiten soweit fortgeschritten sein, dass die Montage ungehindert
durchgefiihrt werden kann. Der Kunde verpflichtet sich, Strom, Wasser, Heizung, Beleuchtung u. die zur Aufbewah-
rung der gelieferten Sachen u. der zur Montage mitgebrachten Werkzeuge benétigten abschlieBbaren Rédume be-
reitzustellen. Zum Transport schwerer Gegensténde sind vom Kunden Hilfspersonen sowie die notwendigen Rist- u.
Hebezeuge zu beschaffen. Erweisen sich Offnungen in den Gebauden zur Herbeischaffung von Teilen als zu klein,
sind alle hierdurch entstehenden Kosten, insbesondere fiir VergroBerung der Offnung oder Zerlegung der Teile sowie
Fehl- u. Wartezeiten vom Kunden zu tragen.

(2) Maurer-, Putz-, Maler-, Zimmerer-, Installations- u. Elektroanschlussarbeiten sind in den Angeboten nicht enthalten.
Werden durch den Verkaufer Geréte angeschlossen, missen bauseits alle erforderlichen Wasser-, Abwasser-, Strom- u.
Gasanschliisse am Aufstellungsort bis an die Gerate gefiihrt sein.

(3) Wir haften nur fiir die ordnungsgemaBe Handhabung u. Aufstellung oder Montage der Liefersachen; wir haften
nicht fiir die Arbeiten der fir uns tatigen Personen soweit diese Arbeiten nicht mit der Aufstellung oder Montage
zusammenhangen oder soweit sie vom Kunden veranlasst sind.

§ 6 - Gefahriibergang - Verpackungskosten

(1) Sofern sich aus der Auftragsbestétigung nichts anderes ergibt, ist Lieferung ,ab Werk” vereinbart.

(2) Ist der Kunde Unternehmer, geht die Gefahr des zufélligen Untergangs u. der zufélligen Verschlechterung der ver-
kauften Sache mit der Ubergabe, beim Versendungskauf mit der Auslieferung an den Spediteur, den Frachtfiihrer oder
der sonst zur Ausfiihrung der Versendung bestimmten Person oder Anstalt auf den Kunden tiber. Ist der Kunde Ver-
braucher geht die vorgenannte Gefahr auch beim Versendungskauf erst mit Ubergabe an den Kaufer auf diesen iiber.
(3) Bei Anlieferung des Verpackungsmaterials nach Lieferung an unsere Betriebsstétte erfolgt eine kostenlose Riick-
nahme.

(4) Sofern es der Kunde wiinscht, werden wir die Lieferung auf seine Kosten durch eine Transportversicherung ein-
decken.

§ 7 - Mangelgewahrleistung

(1) Gegenliber Unternehmern leisten wir firr einen von uns zu vertretenden Mangel des Liefergegenstandes nach
unserer Wahl Gewahr durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung. Im Fall der Nachbesserung tragen wir die Aufwen-

dungen nur bis zur Hohe des Kaufpreises. Hat der Unternehmer den Liefergegenstand entgegen dem bestimmungs-
gemaBen Gebrauch nach der Lieferung an einen anderen Ort als den Wohnsitz oder die gewerbliche Niederlassung
verbracht, tragt er die hierdurch bei der Mangelbeseitigung entstehenden Mehrkosten.

(2) Ein Verbraucher hat die Wahl, ob die Nacherfiillung durch Nachbesserung oder Ersatzlieferung erfolgen soll. Wir
sind berechtigt, die Art der gewahlten Nacherfiillung zu verweigern, wenn sie nur mit unverhéltnisméBigen Kosten
maglich ist u. die andere Art der Nacherfiillung ohne erhebliche Nachteile fiir den Verbraucher bleibt.

(3) Der Kunde kann vom Vertrag zuriicktreten oder Minderung verlangen, wenn wir die Nacherfiillung nicht erfolg-
reich ausfiihren. Bei einer nur geringfiigigen Vertragswidrigkeit, insbesondere bei nur geringfiigigen Méngeln, steht
dem Kunden jedoch kein Riicktrittsrecht zu. Soweit die Kaufsache eine Beschaffenheitsgarantie nicht erfiillt, haften
wir nach den gesetzlichen Bestimmungen.

(4) Wir haften nach den gesetzlichen Bestimmungen, sofern der Kunde Schadensersatzanspriiche geltend macht, die
aufVorsatz oder grober Fahrldssigkeit beruhen u. soweit der Kunde Schadensersatzanspriiche aus der Verletzung des
Lebens, des Korpers oder der Gesundheit geltend macht, die auf Vorsatz oder Fahrldssigkeit beruhen. Soweit uns keine
vorsétzliche Vertragsverletzung angelastet wird oder wir schuldhaft eine wesentliche Vertragspflicht verletzt haben,
ist die Schadensersatzhaftung auf den vorhersehbaren, typischerweise eintretenden Schaden begrenzt. Eine Haftung
fiir Mangelfolgeschaden besteht nicht.

(5) Im Ubrigen ist die Schadensersatzhaftung ausgeschlossen. Gegeniiber Verbraucher gilt der Haftungsausschluss
aus § 7 Abs. 4 u. 5 nicht.

(6) Gewdhrleistungsrechte eines Unternehmers setzen voraus, dass dieser uns offensichtliche Méngel innerhalb von
14 Tagen ab Empfang der Ware anzeigt; anderenfalls ist die Geltendmachung des Gewahrleistungsanspruchs ausge-
schlossen. Im kaufménnischen Verkehr bleiben die sich aus §§ 377, 378 HGB ergebenden Verpflichtungen unberihrt.
(7) Die Gewahrleistungsfrist betragt gegentiber Unternehmern ein Jahr u. gegentiber Verbrauchern zwei Jahre, jeweils
ab Lieferung der Ware. Bei Gegenstanden, die entsprechend ihrer tiblichen Verwendungsweise fiir ein Bauwerk ver-
wendet werden u. dessen Mangelhaftigkeit verursacht haben, betragt die Gewahrleistungsfrist finf Jahre. Die Frist ist
eine Verjahrungsfrist. Sollte der Hersteller uns eine langere Gewéhrleistungszeit einrdumen, gilt diese auch gegeniiber
unserem Kunden.

(8) Gegentiber Verbrauchern betragt die Gewahrleistungsfrist fiir gebrauchte Gegensténde ein Jahr. Ansonsten be-
steht fiir gebrauchte Gegensténde keine Gewahrleistung.

(9) Gegentiber Unternehmern gilt als Beschaffenheit der Ware grundsétzlich nur die Produktbeschreibung des Her-
stellers als vereinbart. Offentliche AuBerungen, Anpreisungen oder Werbung des Herstellers stellen dagegen keine
vertragsmaBige Beschaffenheitsangabe der Ware dar.

(10) Garantien im Rechtssinn erhélt der Kunde durch uns nicht, eine eventuelle Herstellergarantie bleibt hiervon un-
beriihrt. Uns zustehende Garantieanspriiche gegen diesen Hersteller, Lieferanten oder Dritten, sind an den Kunden
abgetreten. Im Falle der Ubernahme einer Garantiekarte ergibt sich der Inhalt der Garantie aus dieser.

(11) Gewahrleistungsanspriiche gegen uns stehen nur unmittelbar dem Kunden zu und sind nicht abtretbar.

§ 8 - Gesamthaftung

(1) Eine weitergehende Haftung auf Schadensersatz als in § 7 vorgesehen, ist - ohne Riicksicht auf die Rechtsnatur
des geltend gemachten Anspruchs - ausgeschlossen. Dies gilt insbesondere fiir Schadensersatzanspriiche aus Ver-
schulden bei Vertragabschluss, positiver Vertragsverletzung oder wegen deliktischer Anspriiche gem. § 823 BGB und
insbesondere fir Mangelfolgeschdden.

(2) Die Begrenzung nach Abs. (1) gilt auch, soweit der Kunde anstelle eines Anspruchs auf Ersatz des Schadens statt der
Leistung Ersatz nutzloser Aufwendungen verlangt.

(3) Soweit die Haftung aufgrund der Bestimmungen des Produkthaftungsgesetzes zwingend ist, bleibt diese unbe-
rihrt,

(4) Soweit die Schadensersatzhaftung uns gegeniber ausgeschlossen oder eingeschrankt ist, gilt dies auch im Hin-
blick auf die personliche Schadensersatzhaftung unserer Angestellten, Arbeitnehmer, Mitarbeiter, Vertreter und Er-
fiillungsgehilfen.

§ 9 - Eigentumsvorbehaltssicherung

(1) Gegentiber Unternehmern behalten wir uns das Eigentum an der Ware bis zum Eingang aller Zahlungen aus der
Geschéftsbeziehung mit dem Kunden vor. Dies gilt auch bis zum Eingang aller Zahlungen aus einem bestehenden
Kontokorrentverhaltnis (Geschéftsverbindung) mit dem Kunden; der Vorbehalt bezieht sich auf den anerkannten Sal-
do. Bei erheblichem vertragswidrigem Verhalten des Kunden, insbesondere bei Zahlungsverzug, sind wir berechtigt,
die Vorbehaltsware ohne vorherige Fristsetzung zuriickzunehmen (§985 BGB). In der Zuriicknahme liegt kein Riicktritt
vom Vertrag, es sei denn, wir hatten dies ausdriicklich schriftlich erklért. Hierzu gestattet uns der Kunde unwiderruf-
lich den Zugang zu seinen Raumlichkeiten. Wir sind nach der Riicknahme der Vorbehaltsware zu deren Verwertung
befugt, der Verwertungserlés ist auf die Verbindlichkeiten des Kunden - abziiglich angemessener Verwertungskosten
—anzurechnen.

(2) Gegentiber Verbrauchern behalten wir uns das Eigentum an der Ware bis zur vollstandigen Kaufpreiszahlung vor.
(3) Der Kunde ist verpflichtet, die Vorbehaltsware pfleglich zu behandeln; insbesondere ist er verpflichtet, diese auf
eigene Kosten gegen Feuer-, Wasser- u. Diebstahlsschdden ausreichend zum Neuwert zu versichern. Sofern Wartungs-
u. Inspektionsarbeiten erforderlich sind, muss der Kunde diese auf eigene Kosten durchfihren.

(4) Bei Pfandungen oder sonstigen Eingriffen Dritter hat uns der Kunde unverziglich schriftlich zu benachrichtigen,
damit wir Klage geméB § 771 ZPO erheben kdnnen. Soweit der Dritte nicht in der Lage ist, uns die gerichtlichen u. au-
Bergerichtlichen Kosten einer Klage gemaB § 771 ZPO zu erstatten, haftet der Kunde fiir den uns entstandenen Ausfall.
(5) Der Kunde ist berechtigt, die Vorbehaltsware im ordentlichen Geschéftsgang weiter zu verkaufen; er tritt uns je-
doch bereits jetzt alle Forderungen in Hohe des Faktura-Endbetrages (inkl. MwSt.) unserer Forderung ab, die ihm aus
der WeiterverauBerung gegen seinen Abnehmer oder Dritte erwachsen, u. zwar unabhéngig davon, ob die Kaufsache
ohne oder nach Verarbeitung weiter verkauft worden ist. Die uns vom Kunden im Voraus abgetretene Forderung be-
zieht sich auch auf den anerkannten Saldo sowie im Fall der Insolvenz des Abnehmers auf den dann vorhandenen
Jkausalen” Saldo.

Zur Einziehung dieser Forderung bleibt der Kunde auch nach der Abtretung widerruflich erméchtigt. Unsere Befugnis,
die Forderung selbst einzuziehen, bleibt hiervon unberiihrt.

Wir verpflichten uns jedoch, die Forderung nicht einzuziehen, solange der Kunde seinen Zahlungsverpflichtungen aus
den vereinnahmten Erlésen nachkommt, nicht in Zahlungsverzug gerét u. insbesondere kein Antrag auf Eréffnung
eines Konkurs-, Vergleichs- oder Insolvenzverfahrens gestellt ist oder Zahlungseinstellung vorliegt. Ist dies der Fall,
ist der Kunde verpflichtet, uns die abgetretenen Forderungen u. deren Schuldner bekannt zu geben, alle zum Einzug
erforderlichen Angaben zu machen, die dazugehérigen Unterlagen auszuhandigen u. den Schuldnern (Dritten) die
Abtretung mitzuteilen.

(6) Die Verarbeitung oder Umbildung der Vorbehaltsware durch den Kunden wird stets unentgeltlich fiir uns vorge-
nommen. Wird die Vorbehaltsware mit anderen, uns nicht gehérenden Gegenstanden verarbeitet, so erwerben wir
das Miteigentum an der neuen Sache im Verhéltnis des Wertes der Vorbehaltsware (Fakura-Endbetrag, inkl. MwSt.) zu
den anderen verarbeiteten Gegenstadnden zur Zeit der Verarbeitung. Fir die durch Verarbeitung entstehende Sache
giltim Ubrigen das Gleiche wie fiir die unter Vorbehalt gelieferte Ware.

(7) Wird die Vorbehaltsware mit anderen, uns nicht gehérenden Gegenstéanden untrennbar vermischt, so erwerben wir
das Miteigentum an der neuen Sache im Verhaltnis des Wertes der Vorbehaltsware (Faktura-Endbetrag, inkl. MwSt.) zu
den anderen Vermischten zum Zeitpunkt der Vermischung. Erfolgt die Vermischung in der Weise, dass die Sache des
Kunden als Hauptsache anzusehen ist, so gilt als vereinbart, dass der Kunde uns anteilmaBig Miteigentum tibertragt.
Der Kunde verwahrt das so entstandene Alleineigentum oder Miteigentum fiir uns.

(8) Der Kunde tritt uns auch die Forderungen zur Sicherung unserer Forderungen gegen ihn ab, die durch die Verbin-
dung der Vorbehaltsware mit einem Grundstiick gegen einen Dritten erwachsen.

(9) Wir verpflichten uns, die uns zustehenden Sicherheiten auf Verlangen des Kunden insoweit freizugeben, als der
realisierbare Wert unserer Sicherheiten die zu sichernden Forderungen um mehr als 20% Ubersteigt; die Auswahl der
freizugebenden Sicherheiten obliegt uns.

§ 10 - Kundendienst

Fir Kundendienst gelten die am Tage des jeweiligen Kundendiensteinsatzes giiltigen Sétze als vereinbart. Sofern
Pauschalsétze fiir die Anfahrt berechnet werden, gelten diese auch dann, wenn der Kundendienst ,gelegentlich” an-
gefordert wurde. Werden im Rahmen von Kundendiensteinsatzen gleichzeitig Waren angeliefert, kommen trotzdem
Pauschalsétze fiir die Anfahrt zur Anrechnung. Fiir Kundendienstarbeiten an nicht von uns gekauften Geréten kann
eine Kundendienstbereitstellungspauschale verlangt werden.

§11 - Allgemeines

(1) Der Kunde ist damit einverstanden, dass wir personenbezogene Daten im Rahmen seiner Geschéftsbeziehung
speichern. Er ist ferner damit einverstanden und hat davon Kenntnis, dass wir rechtlich relevante Erklarungen digitali-
sieren und nicht in herkdmmlicher Urkundenform aufbewahren.

(2) Die Speicherung personenbezogener Daten erfolgt unter Beachtung der geltenden Datenschutzbestimmungen.
(3) Die fiir Kaufleute geltenden besonderen Vorschriften dieser Bedingungen gelten auch fiir juristische Personen des
6ffentlichen Rechts und 6ffentlich-rechtliche Sondervermégen.

(4) Wenn im Geschéftsverkehr mit dem Kunden die Geltung der VOB/B oder VOL/B vereinbart wird, gelten diese
Geschéftsbedingungen nur insoweit, als sich aus der VOB/B oder VOL/B in der jeweils bei Vertragsschluss geltenden
Fassung nicht etwas anderes ergibt.

(5) Veranderungen in der Inhaberschaft, der Gesellschaftsform oder sonstigen, die wirtschaftlichen Verhéltnisse be-
rihrenden Umstande sowie Anschriftendnderungen, sind uns unverziiglich mitzuteilen.

§ 12 - Gerichtsstand - Erfiillungsort

(1) Sofern der Kunde Kaufmann ist, ist unser Geschaftssitz Gerichtsstand; wir sind jedoch berechtigt, den Kunden auch
an seinem Wohnsitz zu verklagen.

(2) Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland; die Geltung des UN-Kaufrechts ist ausgeschlossen.

(3) Sofern sich aus der Auftragsbestatigung nichts anderes ergibt, ist unser Geschéftssitz Erfullungsort.
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